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鸡粪呈白色石膏样怎么办
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● 供应：螺丝椒 联系方式：18329331760

地址：陕西省渭南市富平县

● 供 应 ：花 石 榴 树 联 系 方 式 ：

13759952939 地址：陕西省西安市鄠邑区

● 求购：侧柏 联系方式：13809142841

地址：陕西省咸阳市长武县
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核桃油富含不饱和脂肪酸，

但易氧化、存储时间短限制了应

用。记者5月9日从云南农业大

学了解到，该校盛军教授、田洋

教授团队联合中国科学院西双

版纳热带植物园副研究员罗嘉

等人，在不添加增稠剂的情况

下，成功制备出食用油凝胶，使

核桃油变成固体“植物黄油”。

国际期刊《食品凝胶》在线发表

了相关成果。

我国核桃种植面积和产量

均居世界第一，云南省核桃种植

面积居全国之首。2022年，云

南核桃产量达191万吨。核桃

含油量约65%，核桃油中优质多

不饱和脂肪酸丰富，亚油酸约占

60%，α-亚麻酸约占10%。当

今，健康生活提倡增加多不饱和

脂肪酸的摄入，同时降低动物源

饱和脂肪酸的摄入，消除反式脂

肪酸。“因此，将核桃油凝胶化替

代传统塑性脂肪，是增加核桃油

利用、促进居民健康的一种有效

途径。”盛军介绍。

研究团队以具有特殊结构

和生物降解性、机械性能优越、

表面活性强的食用纳米纤维素

作为唯一凝胶因子，以核桃油为

载体，通过乳液模板法，成功构

造出性能良好的核桃油凝胶，使

核桃油变身“植物黄油”。

在乳液阶段，食用纳米纤维

素吸附并紧密包裹在核桃油油

滴表面，形成不均匀的致密网格

结构，降低液滴的聚集；经过冷

冻干燥后，其结构产生形变，获

得油脂结合能力强、凝胶强度

大、稳定性好的核桃油凝胶。由

于纳米纤维素可定向“裁剪”，因

此可构造不同性质的多不饱和

油凝胶，这为核桃油的多元化利

用，以及可调控食用纳米纤维素

油凝胶的应用提供了新路径。

“这一技术方法的创新和突

破，延长了核桃油保质期，增加

了核桃油的食用范围和应用场

景，使核桃深加工增加了新品

类，延长了核桃产业链，突破了

产业的痛点。”论文共同第一作

者、云南农业大学李秀芬博士

说，相关成果，还有助于更好地

理解食用油的油凝胶化，用核桃

油按需开发功能性油脂产品。

（据《科技日报》）

新技术把核桃油变“植物黄油”
该技术延长了核桃油保质期，增加了核桃油的食用范围和应用场景，使核桃深加工增加了新品类

5月6日，在山东省枣庄市山亭区水泉镇甘石桥果

品市场，当地农民在分装樱桃。

眼下，山亭区水泉镇种植的 8 万亩樱桃迎来收

获季节，个大、色艳、品质优良的大红樱桃吸引了

众多客商前来抢购，果品市场呈现出红火的交易

场景。

近年来，水泉镇立足山区优势，通过引进名优樱桃

新品种、做好“樱桃+”文章等，推动乡村特色产业高质

量发展，助力乡村振兴。

本报通讯员 刘明祥 摄
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柑橘叶子有许多黑点

如何防治

看屏种菜一键到家
蔬菜种出“科技范儿”
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“畅游”直播间
小金鱼游出一条产业链
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泌乳奶山羊
可以打驱虫药吗

全国小麦抗病遗传育种
会议在陕西杨凌召开


