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披着披着““白棉袄白棉袄””的猕猴桃你见过吗的猕猴桃你见过吗
它是它是““水果维水果维CC王中王王中王””

白毛猕猴桃在贵州省修文县引种成功
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氨基酸含量是传统猕猴桃的10倍，

维生素C含量是传统猕猴桃的6倍。一

种周身长满白毛的猕猴桃品种，在贵州

省贵阳市修文县引种成功。

近日，记者在修文县谷堡镇一个猕

猴桃基地看到，这里引种的一种名叫华

特的猕猴桃新品种，已经结出果子取得

成功。

记者在现场看到，这种华特猕猴桃，

藤条、叶片与修文当地盛产的贵长猕猴

桃没有很大区别。但果子区别就大了，

外观呈圆柱形，有的长得歪歪扭扭，果面

周身长满又密又厚的白绒毛，像披着一

件白色棉袄。这种“小白猕”平均单果重

约六七十克，果形比贵长猕猴桃稍小，可

谓颜值不高。

这种猕猴桃成熟期比贵长猕猴桃

晚约一个月，成熟期在每年的十月底成

熟，采摘下来以后，同样也要经过一周

左右的后熟期才能变软食用。剥开果

皮，果肉呈翠绿色，食之口感偏酸，但果

酸味浓。

据种植户介绍，华特猕猴桃原产于

浙江南部的泰顺县碑排乡，属于一种毛

花品种，修文当地种植户前些年少量引

种试种，今年已经少量挂果投产。华特

猕猴桃成熟果口感偏酸，但维生素含量

很高。开花时节花朵艳丽，花呈圆形，花

瓣粉红，花型好看。

据了解，该品种是浙江泰顺县碑排

乡人，于1993年在山里偶然发现的一

株白猕猴桃树进行培育的。经检测，

这种白猕猴桃的氨基酸含量是传统猕

猴桃的10倍，维生素C含量是传统猕

猴桃的6倍。此后，这种白猕猴桃被命

名为“华特”，2008年取得中国植物新

品种权，泰顺也成为“华特”猕猴桃的

原产地。

据种植户介绍，华特猕猴桃植株

长势强，抗逆性强，耐高温、涝、旱、土

壤酸碱度的能力均比中华猕猴桃

强。但由于其产量低，口感偏酸，只

能作为“小众”猕猴桃物种进行适当

发展。

（据《贵州日报》）

猕猴桃营养丰富，味道酸甜是滋润

冬天的绝佳果品，但长着白毛的猕猴桃

你敢下嘴吗？它不仅没有腐坏变质，还

是凭借营养价值和清新口感，在猕猴桃

界成功“出圈”的特殊品种。

身披“白棉袄”
不用催熟直接吃

与普通猕猴桃不同，

白毛猕猴桃果形修长，且

全身布满白色绒毛，像穿

了一件小棉袄，果实可凭

借这层天然“保护衣”，抵

御运输途中的颠簸和互

相剐蹭，完好无损地来到

消费者手中。

白毛猕猴桃没有后

熟期，所以不用催熟，可

现摘现吃，凭借超高维C

含量，跃居水果界“王中

之王”，真正让白毛猕猴

桃打开销路的关键，在于它丰厚的维C

含量。普通猕猴桃的维 C 含量在

200mg/L左右，而白毛猕猴桃的维C含

量可达700mg/L左右，被誉为水果界的

“维C王中王”。

好剥皮，新味道
打开猕猴桃的沉浸式吃法

白毛猕猴桃的皮虽然很厚，但轻轻

一撕就可去掉，就像剥香蕉皮一样，相比

普通猕猴桃，白毛猕猴桃的含糖量稍低

一些，吃起来会有清新的青草味。

盛产白毛猕猴桃的泰顺县，位于

浙江省南部，这里雨量充沛、光照充

足，素有“九山半水半分田”之称。这

里的猕猴桃品质好，还得益于一个秘

方，就是当地的特产山油茶，山油茶籽

经压榨后形成的油茶饼，富含有机质

和微量元素，经过发酵后可作为天然

有机肥滋养果园，使猕猴桃的品质得

到提升。

目前，全县白毛猕猴桃种植面积约

15000亩，每年产鲜果约9000多吨，白

毛猕猴桃一举成为当地的“特产名片”，

为种植户带来了可观的经济效益。

（据央视三农微信公众号）

增加棚膜的透光性

建棚时选择透光性好的无滴膜，雪

后要及时清扫棚膜上的积雪，还要定期

清扫棚膜上的灰尘等都可增强光照，提

高棚温。

草苫盖棚

草莓防冻在寒流临近前，夜间在大棚

四周加草苫或玉米秸，可提高棚温 2-

3℃。当气温骤降时，可在草苫上加盖一

层普通农膜或旧薄膜，既可提高草苫保温

性，又能防止雨雪弄湿草苫。

多层膜保温

抗寒防冻将薄膜双折（也可用废旧大

棚膜），宽度1米，夹放在第一层大棚膜内

侧（钢管和薄膜之间），必要时可在二层钢

架薄膜内再加一条1米宽的农膜，沿着大

棚四周全部拉严拉实，可起

到保温抗寒防冻作用。

提高大棚后墙保温性

为提高大棚后墙的保

温性能，可采取以下措施：

一是增加大棚后墙的厚度；

二是在后墙上贴一层砖；三

是建空心保温墙，墙内空心

部位填充秸秆或聚苯泡沫

板；四是建造火墙，便于提

温，此法适合于严寒地区。

大棚四周熏烟

寒流来临之前，在大棚外周围点

燃农作物秸秆、柴草等，用其产生的烟

驱赶寒气，使大棚周围气温升高，从而

提高大棚内的温度，达到抵御寒流的

目的。

地膜覆盖

大棚内草莓采用高垄栽培时，可于

垄上覆盖地膜，这样可提高地温2-3℃，

也便于浇水，但在旱区垄高不宜超过10

厘米。

（侬技）

大棚草莓冬季防寒举措

近日，在位于重庆市潼南区

的重庆檬泰生物科技一期1.6万

平方米的宽敞车间，一条全新的

自动化包装生产线上，柠檬鲜果

在经过冷磨、精油提取、黄酮提

取和榨汁等工序后，蜕变成柠檬

精油、柠檬烯、柠檬汁、新型果胶

等多种高附加值产物。

“这条自动化生产线的运

行，标志着我们的柠檬六分离提

取技术干湿法果胶生产线正式

全线投产，每日加工柠檬可达

300吨。”檬泰科技生产部负责人

陈学哲介绍，六分离提取技术可

以将一颗柠檬的各个部分进行

分离提取，各分离阶段皆可生产

出不同产品。

据了解，柠檬六分提取离技
术系国内乃至国际首创，提升了
柠檬深加工水平，做到了从一颗
柠檬的油囊、外皮层、中皮层、果
肉和果核里提取加工出数十种
高附加值产物，进一步延伸了潼
南柠檬精深加工产业链，将一颗
柠檬的价值更大化。在果胶生
产上，该项技术突破了干柠檬皮
和湿柠檬皮不能适应同一条生
产线的瓶颈，并可利用柠檬皮生
产果胶，大大提升了国内果胶产
能。同时，借助市级“揭榜挂帅”

项目解决了世界级果胶废水处

理难题，实现了环保生产。

柠檬皮常被当作固体废弃

物，以前的处理方法是填埋，严

重浪费资源，现在通过精深加工

提取果胶、黄酮、纤维，相关产品

可作为食品添加剂，广泛应用于

酸奶、软糖等食品中。分离过后

的皮层废渣可作为生物肥或饲

料，能够将柠檬皮充分利用，真

正做到把一颗柠檬物尽其用。

（据《农民日报》）

绑枝方法

牵引绑：牵引绑多用于初果上架树，

是指由于枝条较短，不能平拉至钢绞线

上，将绑条绑死在枝条顶端牵引到钢绞线

上的绑法。

牵拉绑：牵拉绑是指对干性较强呈直立

状或与架面角度较大的枝条，用绑条套拉，强

行拉平或减少与架面角度固定枝条的方法。

在一个枝条上多在中下部采用此方法。

直扣绑：直扣绑就是将枝条用U型卡

或绑条直接平扣固定在钢绞线上的方

法。多数树体均采用此法。

绑枝要求

光照考量：杜绝拥挤、密实、交叉、重

叠等一切不利于光能利用的绑枝现象。

通风条件：绑枝务必稀疏，并对来年

枝条萌发做好预先设计。

架面平整：通过枝条绑缚，架面所有

枝条应处在同一水平状态，也就是架面要

平整，不能有立体感、层次感。

穿插补空：允许在内膛部或架面无枝

处把相邻枝条或树冠另一边枝条借枝补

空绑缚，最终消除架面空白，使架面整体

枝条绑缚均匀无空。 (蒋媛泠)

猕猴桃冬剪后
莫忘绑枝


